Spielst Du gerne
mit dem

Feuer?

Das bringst Du mit...

o Sorgfalt und Verantwortungsbewusstsein

o Geschicklichkelt und Kreativitat

e gute kérperliche Konstitution

o Teamfahigkeit

e organisatorisches Talent

o Grundverstandnis fur Hygiene

o eventuell erste Kenntnisse mit der Lebensmit-
telverarbeitung

... und hierbei hast Du SpaB

e kochen, backen, braten
e Aufstellen von Speiseplanen
e Dbestellen von Lebensmitteln und Zutaten
o Korrekte Lagerung von Lebensmitteln
e organisieren von Arbeitsablaufen
o Lebensmittelmengen kalkulieren
Gaste beraten

KLINIKUM
WOLFSBURG

Klinikum Wolfsburg

Sauerbruchstr. 7

38440 Wolfsburg

05361 80-0
bewerbungen@klinikum.wolfsburg.de

Ausbildung
Koch

(m/w/d)

Bewerbungsfrist: 31. Juni

Weitere Informationen unter:
www.klinikum.wolfsburg.de/karriere

Ausbildungsbeginn 01. August
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| Wielseitig und
abwechslungskeich!

' I

#Speisepléne aufstellen
Lebensmittel und Zutaten ' bestellen
# kochenbackenbraten

Lebensmittelmengen kalkulieren

Du lasst nichts

anbrennen?

Hkorrekte Lagerung von Lebensmitteln

Beratung von # Gasten

Kochen ist bekanntlich viel mehr als nur die fachge-
rechte Zubereitung leckerer Gerichte. Nicht umsonst
spricht man beim Kochen auch von Kunst und Leiden-

Ausbildungsvergutung:

schaft.
Im 1. Ausbildungsjahr 1.018,26 €* . . .
Im 2. Ausbildungsjahr 1.068,20 €* Als Koch (m/w/d) bei uns im Klinikum Wolfsburg ver-
Im 3. Ausbildungsjahr 1.114,02 €* richtest Du allerdings alle Arbeiten, die zur Herstellung

von Speisen gehodren. Als Auszubildender bist Du bei
uns fUr die tagliche Versorgung der Privatpatienten zu-

Du erhéaltst pro Kalenderjahr 30 Tage Tarifurlaub. i
standig.

Die VergUtung richtet sich nach den tariflichen
Bestimmungen. Der Beruf ist vielseitig und bietet sehr gute Chancen,

- sich personlich weiter zu entwickeln.




